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| Gaspacho de tomates et sa bruschetta de jambon capelin Y ’
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N Foie gras et sa confiture de lentilles du pays , ‘:?[
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Pave de cabillaud aux feves et haricots verts, \ ‘\' '\‘
tomates roties, sauce aubergine. = LY 4 /I ,,
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Supréme de volaille, creme au bleu d’Auvergne, \ B \
poc¢lée de legumes du moment. [ | 1/'1
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Croustillant de porc, lentilles du pays.
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R : Creme brtlée du moment ¢
ou
Moelleux au chocolat, glace vanille
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Sablé aux myrtilles
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CHARCUTERIE

PIECE DE
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FRITE
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MOELLEUX AU CHOCOLAT



