
Gaspacho de tomates et sa bruschetta de jambon capelin
OU 

Foie gras et sa confiture de lentilles du pays
OU

Saumon mariné aux épices douces

Entrées

Plats

Pavé de cabillaud aux fèves et haricots verts,
tomates rôties, sauce aubergine.

OU
Suprême de volaille, crème au bleu d’Auvergne,

poêlée de légumes du moment.
OU

Croustillant de porc, lentilles du pays.

Desserts

Crème brûlée du moment
OU

Moelleux au chocolat, glace vanille
OU

Sablé aux myrtilles

Menu
25,00€

Jardin d’été

Plateau de fromages secs et affinés




