
Entrée, viande et accompagnement , fromage, dessert

Mise en bouche
***

Oeuf parfait,
meurette de poireaux et girolles

ou
Ile flottante de potimarron, 

dés de truite gravlax
***

Saucisson cuit au bouillon
ou

Pêche du moment,
ragout de lentilles de Saint-Flour

***
Dégustation de Cantal

***
Coupétade Lozérienne

ou
Crème à l’orange

S E N T E U R S  D ’ A U T O M N E
2 6 , 8 0  €



P L A I S I R  E T  S A V E U R S

Formule 2 plats : 40,80 €
Entrée, poisson ou viande, fromage, dessert

Formule 3 plats : 49,80 €
Entrée, poisson et viande, fromage, dessert

Mise en bouche
***

Foie gras maison
                  chutney de figues                  

OU
                        Tarte fine endives et truite gravlax                      

***
 Saint Jacques,

émulsion champagne
OU 

                          Ris de veau et gambas                           
***

                    Le meilleur du boeuf marchand de vin                           
OU

      Mignon de veau aux girolles    
***

                      Plateau de fromages secs et affinés                   
***

 Inspiration caramel
OU

Citron-noisette

13,00 €

13,00 €

19,00 €

19,00 €

7,00 €

7,00 €

19,00 €

19,00 €

7,00 €



M E N U  A  P A R T A G E R  P O U R
2  P E R S O N N E S

62,00 €

Salade d’attente
***

Côte de boeuf 
Aligot

***
Mont-Blanc maison


