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SENTEURS D’ AUTOMNE
26,80 €

Entrée, viande et accompagnement , fromage, dessert

Mise en bouche §
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Oeuf partait,
meurette de poireaux et girolles
ou

Ile flottante de potimarron,

deés de truite gravlax
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Saucisson cuit au bouillon
ou
Péche du moment,
ragout de lentilles de Saint-Flour
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Degustation de Cantal
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\v / Coupetade Lozerienne
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\ / g Creme a l'orange
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PLAISIR ET SAVEURS
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Entree, poisson ou viande, fromage, dessert

Formule 2 plats : 40,80 €

Formule 3 plats : 49,80 €
Entree, poisson et viande, fromage, dessert

Mise en bouche
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Foie gras maison

chutney de figues 13,00 €
OuU
Tarte fine endives et truite gravlax 13,00 €
Saint Jacques,
emulsion champagne 19,00 €
Oou
Ris de veau et gambas 19,00 €
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Le meilleur du boeuf marchand de vin 19,00 €
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Mignon de veau aux girolles 19,00
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Plateau de fromages secs et aftines 7,00
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Inspiration caramel 7,00 €
ou

Citron-noisette 7,00 €
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62,00 € ras
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Salade d’attente
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Cote de boeuf
Aligot
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Mont-Blanc maison




